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校園餐廳現況說明及簡介



餐廳現況
一、本校餐飲廠商共18間熟食飲料櫃位、1間超商、2間福利社
二、由總務處事務組及學務處健康促進中心共同管理

管理招商及簽約

1.總務處事務組負責招商及擬定合約與
簽約，餐飲衛生缺失罰則及衛生稽核
納入合約
2.合約內容如需修正，會辦健康促進中心，
並於膳食委員會會議提出修正

1.總務處事務組負責餐
廳設備管理及消毒作業
2.健康促進中心負責餐
廳衛生管理



餐廳現況

三、本校餐廳美食街型態如下：

(一)壹軒樓(因宿舍維修，餐廳暫停營業)：1間福利社

(二)貳姿樓：5間飯麵類、1間自助餐、2間飲料店、1間早餐店、1間超商

(三)參嵐樓：4間飯麵類、1間飲料店、1間早餐店、1間福利社

(四)文薈館：1間複合式茶飲店

(五)橫山創意基地：1間咖啡簡餐店

(六)花園餐廳：1間早餐店



餐廳現況及統包商介紹
四、學校餐飲廠商自107學年度更改為統包商管理模式：

餐廳/福利社位置 廠商

貳姿樓&花園餐廳 墨凡有限公司

參嵐樓餐廳 飯谷食堂企業社

文薈館餐廳 星八車企業社

橫山基地餐廳 提克斯國際社

壹軒樓福利社 重感情企業社

貳姿樓超商 7-11統一企業

參嵐樓福利社 永興商行



餐廳/福利社簡介

壹軒樓餐廳

1.位於宿舍地下一樓，114學年度
宿舍整修，故餐廳暫無營業

2.目前『重感情福利社』持續服務



餐廳簡介

貳姿樓餐廳：
1.位於宿舍地下一樓及校園中心點，
現由墨凡有限公司採企業經營模式
之多元化美食街
2.統一超商7-11華輝門市位於宿舍
一樓，提供師生便利服務

花園餐廳：
1.位於圖資大樓對面
2.墨凡有限公司簽約經
營的美食廣場，現由連
鎖早餐店進駐服務



貳姿樓及花園餐廳供應餐點數量
廠商 每月平均供餐數量統計

八車豆花冰品 早餐200人份、午餐1,200份、晚餐1,200份

回憶小時候 早餐600份、午餐2,000份、晚餐600份

尚鴻自助餐 早餐0份、午餐4,000份、晚餐3,000份

泰愛餡 早餐0份、午餐600份、晚餐600份

萬家福 早餐0份、午餐1,000份、晚餐1,000份

福成丼飯 早餐0份、午餐1,000份、晚餐1,000份

伍哥牛肉麵 早餐0份、午餐600人份、晚餐200份

小樂廚房 早餐1,00份、午餐0份、晚餐0份

睦月食堂 早餐0份、午餐400份、晚餐400份

麥味登(花園餐廳) 早餐1,400份、午餐2,000份、晚餐0份



參嵐樓餐廳簡介及供應餐點數量
廠商 每月平均供餐數量統計

大眾鍋燒 早餐0份、午餐500份、晚餐500份

炒食尚 早餐0份、午餐600份、晚餐500份

吃早餐BAR 早餐500份、午餐600份、晚餐0份

樹德超涼亭 早餐0份、午餐800份、晚餐600份

友福餐館 早餐0份、午餐1,200份、晚餐800份

菲式家鄉味 早餐0份、午餐500份、晚餐500份

參嵐樓餐廳
1.餐廳位於地下一樓
2.永興商行福利社
位於一樓



文薈館餐廳簡介及供應餐點數量

廠商 每月平均供餐數量統計

茶雨茶
輕食坊

早餐0份
午餐600份
晚餐600份

文薈館—茶雨茶輕食坊
1.位於學生及教職員宿舍一樓
2.為校園唯一複合式茶飲店



橫山創意基地餐廳簡介及供應餐點數量

廠商 每月平均供餐數量統計

THE T Cafe 早餐0份
午餐100份
晚餐0份

橫山創意基地-THE T Café

1.位於一樓
2.由校友總會承接服務，除
販售輕食及咖啡，另提供師
生辦理活動及展示藝術作品



環境與餐飲衛生管理



制定餐飲衛生管理辦法

樹德科技大學餐廳衛生管理辦法

樹德科技大學餐廳衛生管理實施要點

樹德科技大學膳食委員會設置要點

本校制定餐飲衛生管理相關辦法：

樹德科技大學餐廳衛生管理作業程序



餐飲衛生稽查作業情形

每學期召開膳食委員會進行餐飲衛生檢討及工作報告

114學年度第二學期膳食委員會會議於115年4月9日召開



餐飲衛生稽查作業情形

稽查小組
及業務承辦人 委外營養師

委外公司進行食品檢驗

(SGS/全國公正)

每週及不定期稽查 每學期稽查3次 每學年1次

1.第1次缺失以勸導方式
2.但若重大缺失影響校園食安或一般缺失無法限期改善，
將依勞務契約、商場管理合約進行裁罰及記錄



餐飲衛生稽查作業情形
委外營養師115年3月13日到校稽查結果：

缺失情形 限期改善
1.食材未標示分裝日期及有效日期
2.食材未加蓋

115.03.27完成改善

1.牆壁髒污未定期清潔
2.清潔用品與食材區未做區隔

115.03.26完成改善

1.故障物品、報廢物品堆積未移除，天花板未覆蓋
2.冰箱冷凍庫未定期除霜

115.03.26完成改善

1.未更新RO水質檢驗表
2.確認清洗餐具處是否為RO水質，確保降低餐點殘留之
細菌數

115.03.26完成改善

1.調味品未加蓋
2.食材未使用棧板加高及離地放置

115.03.20完成改善



餐飲衛生稽查作業情形

115.03.09 委外SGS稽核單位抽驗食材送檢

1.檢驗熟食類廠商共12家、飲料類廠商共5家、冰塊檢驗共4家

2.熟食檢驗項目：金黃色葡萄球菌、沙門氏菌、

單核球增多性李斯特菌

3.冰塊及飲料檢驗項目：腸桿菌及沙門桿菌

4.115.03.19檢驗結果皆為陰性



餐飲衛生稽查作業情形

從業人員衛生管理

★ 114學年度校園餐飲從業人員共44人

1.44人皆已完成健康檢查

2.44人皆已完成8小時衛生安全講習(含超商、福利社從業人員)



餐飲衛生稽查作業情形

投保產品責任險完成度

廠商 產品責任險

萬家福麵食 114.08.01-115.08.01
福成丼飯 115.02.11-116.02.11
小樂廚房 115.03.27-116.03.27

八車果汁豆花冰品 114.08.04-115.08.04
泰愛餡 114.08.01-115.08.01

回憶小時候 114.08.01-115.08.01
尚鴻自助餐 114.09.15-115.09.15
睦月食堂 114.06.01-115.06.01
五哥牛肉麵 114.08.01-115.08.01
7-11超商 115.01.01-116.01.01
吃早餐BAR 115.04.02-116.04.02
樹德超涼亭 115.04.02-116.04.02
大眾鍋燒 115.04.08-116.04.08
炒食尚 115.04.08-116.04.08
友福餐館 115.04.02-116.04.02
菲式家鄉味 115.04.02-116.04.02

永興商行(福利社) 114.08.01-115.08.01
茶雨茶輕食坊 114.08.04-115.08.04

麥味登 114.06.01-115.06.01
The T Cafe 115.01.22-116.01.22



餐飲衛生稽查作業情形
作業場所設施規劃及管理情形

1.每週一次餐廳衛生稽查，要求廠商每日自我檢查一次，
檢查結果紀錄留存

2.截油槽每週一次或不定期由各櫃位輪流清洗並記錄備
驗

3.廠商每日紀錄冷凍冷藏設備溫度及定期清潔消毒設備
4.專職人員每日維護餐廳現場清潔。
5.定期(寒暑假)進行餐廳環境總消毒作業
6.廠商定期進行廢油回收、天然氣檢測



113年度大專校院餐飲衛生
訪視輔導-缺失修正事項



缺失修正事項-福成丼飯
改善前：作業場所發現蟑螂

改善後：1.調整病媒化學防治次數

2.每日結束營業後加強病媒蹤跡常見處及水溝清潔

【改善前】 【改善後】



缺失修正事項-福成丼飯
改善前：1.截油設備髒污，應加強清潔

2.未設置防治病媒設施

改善後：1.截油槽每日營業後確認清潔度，每週結束營業後進行清潔

2.寒暑假委外消毒清潔公司進行病媒防治消毒

【改善前】 【改善後】



缺失修正事項-福成丼飯
改善前:食材驗收未確實，部分食材無檢查結果

改善後:於每次進貨確實完成進貨單驗貨流程並核章

【改善前】 【改善後】



缺失修正事項-福成丼飯
改善前: 1.冷凍冰箱溫度不足，未保持在-18℃以下

2.建議冷凍庫之食材勿放置超過負荷量，並應定期維護
3.部分食材未覆蓋完整

改善後：1.已進行冰箱維修，冰箱溫度維持-18℃以下
2.盤點存貨量，並調整冷凍食材數量
3.食材已加蓋處理

【改善前】

【改善後】



缺失修正事項-福成丼飯
改善前：乾料室為開放空間，有溫溼度紀錄但無溫溼度管理設施

(如風扇、除濕機)，另建議為密閉場所，以便進行溫溼度管理

改善後：1.已增設風扇

2.將乾料類食材以透明塑膠箱採密閉式保存管理

【改善前】 【改善後】



缺失修正事項-福成丼飯
改善前：食材留樣之表單只有餐別，沒有留樣時間及丟棄時間(48HR)

，留樣應採高風險之食品

改善後：食材留樣表單增訂留樣時間及丟棄時間，並加註留存高風

險食材為主之注意事項說明

【改善後】



缺失修正事項-福成丼飯
改善前：肉類不宜於室溫解凍，應置於冷藏解凍，或進行微波解凍

改善後：1.將隔天須使用之冷凍食材置於冰箱冷藏解凍

2.將分裝之食材標註分裝日期及有效日期，並張貼於冰箱

【改善前】 【改善後】



簡報結束
恭請指教

T   H   A   N   K   S


